KURS CUKIERNICZY - I stopien

Sporzadzanie oraz wypiek wyrobdw z ciasta biszkoptowego
Wypiek i dekoracja tortow
Program kursu przewiduje :

e poznanie surowcow do sporzadzania ciasta biszkoptowego oraz stosowanych dodatkow;

e sposoby sporzadzania ciasta biszkoptowego / na zimno i na ciepto/

e pieczenie ré6znych wyrobow z ciasta biszkoptowego np. rolady, keksy, krajanki tortowe ;
biszkopty jako podstawy do innych ciast, ciastka korpusowe;

e sporzadzanie tortow o réznych ksztattach i roznych spodach biszkoptowych, np. kokosowym,
orzechowym, makowym, czekoladowym i innych

e sporzadzanie mas, kreméw, polew do ciast i tortéw

e dekorowanie tortéw i réznych ciast tortowych

e sporzadzanie dekoracji z masy marcepanowej /dekoracje kwiatowe i inne/

Czas trwania kursu: 30 godzin ( 6 spotkan po 5 godzin)

Liczba uczestnikdw: 8 - 10 os6b

Cena kursu: 360 zt

ZAPISZ SIE NA KURS - pobierz formularz i wyslij go na adres ikar63@gmail.com
Informacje : Tel. (18) 26 230 12

Cena obejmuje koszt surowcéw niezbednych do wypieku ciast i tortéw; program przewiduje réwniez
degustacje przygotowanych wypiekow.

Po ukoniczeniu kursu uczestnicy otrzymajg zaswiadczenia potwierdzajace nabycie okreslonych w
programie umiejetnosci



